Er du...

AFTAGER

og kan du lide tanken om
at vide pracis, hvor dine

fedevarer kommer fra? FRUGT OG
GRONTPRODUCENT
og vil du gerne udforske
nye markeder og afsaet-
ningsmuligheder?

Velkommen til

- en helt seerlig dag pa Krenkerup Gods.

Det kommer til at handle om lokale ravarer og nye forbindelser —og vi
inviterer dig, fordi vi har en forventning om at du er interesseret i at sidde
med til bords, ndr 'Book en mark’ finder sted.

Scenen er Krenkerup Gods. Pa den ene side af bordet sidder producenter
med sma og store marker de udbyder til virksomheder. Pa den anden side
har vi reserveret plads til storkekkener og andre akterer fra foodservice
mfl, som er interesserede i at fa fingrene i/aftage frugt og grent fra lokale
producenter.

Maske er der en handfuld heldige matches.

Sommerlige hilsner fra
Landbrug & Fedevarer, Food Organisation of Denmark og MULD — Business Lolland-Falster



BOOK EN MARK

PROGRAM

KI.09.30 Intro og praesentation
Pelle Andersen, direkter FOOD, Laerke Kirstine Lund, Chefkonsulent Landbrug & Fedevarer og
Kim Rahbek Hansen, Founder Sticks'n’ Sushi serverer formiddagskaffe og kridter banen op.

KI.09.45  Sadan kan samarbejde mellem producent og aftager fungere og gore en forskel
Med en raekke aktaerer fra jord til bord med steerke holdninger til révarer og til en veerdikaede, der giver
mening for alle. Har om deres erfaring og bliv inspireret til, hvad der kan vaere den rigtige lesning for jer.

Samtalen modereres af Kim Rahbek, der selv har erfaring fra flere led i keeden som bade restaurater
og fedevareproducent

KI.10.45  Kom med i bryggeriet
Pa Krenkerup Gods brygges der ol fra jord til bord. Med bryggerichef Thomas Glaesner Henriksen, der
tager os med i bryggeriet, hvor vi kan felge brygprocessen fra humle til det feerdige bryg tappes pa
flasker. Bagefter vil der naturligvis veere mulighed for at smage pa el fra Krenkerup Bryggeris sortiment.

KI.11.30  Book en mark - del 1
Hvad savner du til din virksomheds kekkener? Hvilke afgreder overvejer du til neeste ars markplaner?
Vibringer jer alle i spil og placerer jer pa Danmarkskortet.

KI.12.00 Frokost fra marken
Christoffer Brink fra Pomle Nakke pa Falster har tryllet med de lokale afgreder og komponeret en
frokost til os alle. Vi deekker op pa godset og fordyber os i smag. Placér grentsagerne pa dit eget smags-
kompas. Smager du det samme som din bordherre/-dame?

KI.12.45 Book en mark - del 2
| bliver sat sammen i matches, hvor | far tid til at tale sammen p& tomandshand. Det bliver uformelt og
lovende pa én gang. Lad snakken begynde!

KI.14.15  Ravarematch (valgfri)
Med nogle af de bedste lokale producenter fra Lolland og Falster. Vi inviterer til speeddating, hvor
producenter og aftagere kan mede hinanden, smage pa produkterne og maske komme naermere et
fremtidigt samarbejde.

KI.15.45  Tak foridag

Tilmeldingsfrist 1. september - til Nanna Holst Petersen fra Landbrug & Fedevarer pa nhpe@lf.dk

Pladserne tildeles efter 'ferst til melle’.

Mere om 'BOOK EN MARK’
Book en Mark handler om at styrke samarbejdet mellem producenter af ekologisk grent og akterer fra offentlige kekkener, kantinekaeder,
hotelkader og restaurationskaeder. Det gar i al sin enkelthed ud pa, at kaederne reserverer et stykke af en mark hos en ekologiske producent.
Herfra planlaegger producent og foodservice-akter hvilke afgreder, der skal dyrkes pa marken og anvendes i den pagaeldende kaedes kekkener.

Projektet er stottet af - Fonden for ekologisk landbrug
Arrangementet er en del af projektet Fremtidens Madscene, der er stottet af EU’s Socialfond.
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