
Intro + morgenmad og kaffe ved drivhuset 

Markens hemmeligheder | Sæsoner, sorter og smag.
Amy og Ask Rasmussen fra Kiselgården 

Landmænd – grossister – køkkener | Hvordan skaber vi en værdikæde, der sikrer at de lokale 
økologiske varer når ud til jer?  
Amy Rasmussen fra Kiselgården

		
Frokost: langbordsservering i laden eller drivhuset 
Smag på grønne sager fra Kiselgårdens marker. 

Smag & stories - bring jeres råvarefortælling til næste niveau   
Hvordan beskriver man smagen af et sted og hvad gør det for måltidsoplevelsen? 
Mød madøre Asmus Gamdrup Jensen. Asmus er historiker, og han kan noget med ord, iscenesættelse og råvarer, der smager af steder. 

Biodiversitet & bier | Hvorfor er biodiversitet kongen af økologifortællingen? 
Vi går i marken med Lars Holdensen fra Landbrug & Fødevarer. 

Kiselgård-kage + kaffe | Afslutning på terrassen + grønne goodiebags

Bedste hilsner
Kristian, Anders, Lærke og Nanna

Kl. 10.00

Kl. 10.45

Kl. 12:00 

Kl. 12.30

Kl. 13.30

Kl. 14.00

Kl. 14.45

GRØNT & GASTRO TOUR - KISELGÅRDEN 
Er du nysgerrig på grøntsager?

Glæd dig til at møde Ask, Amy og Asmus, når Landbrug & Fødevarer byder på en grøn dag med 
viden og nørderi. Grøntsagerne erobrer mere og mere plads på tallerkenen. Her kommer du 

helt tæt på råvarerne. 

Tid: Mandag 17. august kl. 10 - 15 
Sted: Kieselgården, Jonstrupvej 18, 4350 Ugerløse

Tilmeld dig | Hos Nanna på nhpe@lf.dk
Praktisk | Husk markvenligt fodtøj og tøj. Ingen rygning på gården.

Projektet er støttet af - Fonden for økologisk Landbrug


