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Vinderen af Kantineprisen 2025 er fundet!

Der var feststemning og faglig stolthed, da Landbrug & Fadevarer samlede
fedevarebranchen til Fedevaredagen2025. Her blev Kantineprisen 2025 uddelt
foran en fyldt sal af madkyndige, producenter og gode branchekolleger pa
Hindsgavl Slot. Efter en taet konkurrence blandt landets dygtigste kantiner kunne
Normal A/S, Hedensted, ledet af kekkenchef Christian Lundsgaard traade frem som
vindere - haedret for deres evne til at kombinere baeredygtighed, velsmag og
kreativitet i deres daglige drift.

En anerkendelse til dem, der haever barren

Kantineprisen anerkender og hylder den kantine, der lgfter standarden for det daglige
maltid. Bag vinderen stér et engageret kgkkenteam, der formar at kombinere
gastronomisk handveerk med baeredygtige ravarer og innovative lgsninger. Prisen
fremhaever kantiner, der arbejder malrettet med seesonens ravarer, reducerer madspild
og skaber unikke smagsoplevelser for gaesterne — hver eneste dag.

- Kantineprisen er jo en dynamisk pris, der hele tiden udvikler sig og fglger med tiden, og
det var meget tydeligt i ar. De nominerede leverede skarpe fortaellinger og imponerede i
cook-off med et stort fokus pa gastronomi og granne retter understattet af animalske
smagsgivere. Ved de efterfglgende uanmeldte jurybesag viste alle tre kantiner, at de
havde fuldstaendig styr pa bade maltiderne og gaesteoplevelsen. Niveauet var tarnhgit,
konkurrencen teet, og juryen blev imponeret over den professionelle detaljesans hos alle
nominerede." siger Anders Nicolajsen, chefkonsulent for Gastronomi & Foodservice, i
Landbrug & Fadevarer og prisansvarlig for Kantineprisen.

Arets vinder Christian Lundsgaard, Normal A/S Hedensted, vinder af Kantineprisen
2025, udtaler:

- Fedt, at andre er lige sa passionerede, som vi er, og arbejder lige sa meget for det, som
vi gor. Der er noget mere i kantinerne, end der har veeret fgr i tiden. Producenterne har
ogsa stor betydning og er med til at flytte, hvad vi kunne skabe for bare 5 ar siden, hvor
udvalget af produkter nu er noget helt andet, end det for eksempel var dengang.
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Prisen cementerer, at vi kan vaere med til at flytte noget. Kantineprisen er ikke malet, men
midlet til, hvad man kan i kantiner — ogsa pa et logistiklager med 600 daglige spisende i
tre holdskift. Vi har veeret villige til at skubbe greenserne for, hvad en kantine kan i forhold
til, hvad den maske kunne for bare 5-10 ar siden, siger Kekkenchef, Christian
Lundsgaard, Normal A/S

Vinderkantinen imponerede allerede juryen under Kantineprisens Cook Off, hvor de ogsa
lab med sejren blandt de dygtige nominerede. Deres arbejde med beaeredygtige og lokale
ravarer, kreative menuer og et kakkenteam, der formar at skabe staerke madoplevelser,
er en af arsagerne til, at de i dag modtager Kantineprisen 2025. Prisen blev overrakt af
sidste ars vinder, Sine Andersen fra ALFA WORKS, Compass Group, som bad arets
vinder velkommen i reekken af fremragende kantiner.

En konkurrence med faglighed og fremtid i fokus

Kantineprisen fremhaever kantiner, der gar den ekstra mil for at skabe steerke
madoplevelser med omtanke for baeredygtighed, gastronomisk handvaerk og brugen af
saesonens ravarer. Prisen er samtidig et pejlemeerke for hele branchen og viser vejen for
fremtidens kantiner.

Stort tillykke til vinderen af Kantineprisen 2025!

De nominerede kantiner 2025

e Normal A/S, Hedensted — ledet af kakkenchef Christian Lundsgaard og team

o TitanHus, Kgbenhavn N — ledet af kakkenchef Christian Dellgren og team,
Simply Cooking

o Sgstrene Grene Import A/S, Aarhus — ledet af kekkenchef Lars Jensen og team

De nominerede repraesenterer bredden af danske kantiner og viser alle, hvordan
kreativitet og faglig stolthed kan lgfte madoplevelsen for geesterne.
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Find pressemateriale og logo til download pa www.kantineprisen.dk
Billeder uploades snarest.

Kantineprisen 2025 er finansieret af Svineafgiftsfonden og Meaelkeafqgiftsfonden.
Pressekontakt:

Landbrug & Fadevarers presseafdeling

Mail: presse@If.dk
Telefon: +45 33 39 45 20

Anders Nicolajsen, Chefkonsulent, Gastronomi & Foodservice, og ansvarlig for
Kantineprisen 2025
Landbrug & Fadevarer

Mail: andn@If.dk
Telefon: +45 53 64 58 53
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