Her er de nominerede kantiner der skal dyste om Kantineprisen 2026

De tre nominerede til Kantineprisen 2026 er nu udvalgt, og konkurrencen om Kantineprisen 2026 er
dermed i gang. Farste store prgve bliver en cook off-konkurrence pa Madens Folkemgde den 22. maj,
hvor kantinerne skal praestere som en del af den samlede vurdering frem mod prisoverraekkelsen i
september.

Konkurrencen afholdes i samarbejde med Dansk Cater og Bent Brandt.

Udveelgelsen er sket blandt et staerkt felt af indstillede kandidater. Juryen har vurderet kantinerne ud fra
kriterier som baeredygtighed, gastronomisk handvaerk og brugen af seesonens ravarer. Derudover er det
et krav, at de nominerede kan dokumentere Det Jkologiske Spisemaerke i bronze, sglv eller guld.

Efter konkurrencen fglger naeste del af vurderingen, hvor juryen aflaegger uanmeldte besgg hos de
nominerede kantiner i Igbet af foraret og sommeren for at se deres daglige praksis i drift. Bade cook
off'en og de uanmeldte besgg indgar i juryens samlede vurdering og pointscore, som til sidst afggr, hvem
der vinder Kantineprisen 2026.

Arets nominerede til Kantineprisen 2026 er:

e Aamanns Kgkken — Kantinen pa Refshalegen
e NDI Group A/S - Kantinen i Brgrup
e Sgstrene Grene - Kantinen i Taghaven

Staerkt felt seetter barren hgjt for Kantineprisen 2026

Faelles for de nominerede kantiner er, at de formar at forene faglighed med omtanke, samt at ggre
kantinen til et sted, hvor frokosten er mere end blot et maltid. De arbejder alle malrettet med sasonens
ravarer, reducerer aktivt madspild og har en helhedsorienteret tilgang til bade smag, sortiment,
baeredygtighed og spiseoplevelse.

“Kantinerne er i en vild udvikling lige nu - der er virkelig gang i den derude. De flytter sig hver eneste
dag, og det faglige niveau er tarnhajt. Vi ser mange kakkener, der har styr pa gkologien, arbejder bevidst
med balancen mellem grent og animalsk og samtidig er dybt optagede af at ramme deres gaester med
velsmag, madglaede og sanselige oplevelser. - | ar ser vi samtidig et felt med flere, der allerede har
markeret sig blandt de bedste af de bedste. Derfor glaeder vi os bade til at se talentfulde gengangere og
til at opleve nye, staerke kraefter.”- siger Anders Nicolajsen, Chef for Foodservice & Gastronomi ved
Landbrug & Fgdevarer og ansvarlig for Kantineprisen.

Den endelige vinder af Kantineprisen 2026 vil blive afslgret og fa overrakt prisen pa Landbrug &
Fgdevarers branchedag, Fedevaredagen, den 15. september 2026 pa Hindsgavl Slot.

Om Kantineprisen

Kantineprisen har til formal at anerkende de passionerede kantinekokke, der arbejder malrettet mod en
mere baeredygtig fremtid og samtidig leverer en god spiseoplevelse for deres besggende. Alt information
kan findes pa www.kantineprisen.dk.



Dette ars jury teeller blandt andre sidste ars vinder af Kantineprisen, Christian Lundsgaard, samt staerke
profiler fra fadevare- og foodservicebranchen.

o Christian Lundsgaard, Kgkkenchef, Normal Logistikcenter, Vinder af Kantineprisen 2025
o Frederik Bach Rhode, Culinary Lead, Foodservice Marketing, Arla

e Kasper Duelund, Key Account Manager, Global Foodservice, Danish Crown

e Sgren Kyed, Gastronomisk chef, Dansk Cater

o Anders Nicolajsen, Chef for Foodservice & Gastronomi, Landbrug & Fagdevarer

Kantineprisen 2026 arrangeres af Landbrug & Fadevarer og er finansieret af Fonden for @kologisk
Landbrug.
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