PROGRAM, 3. september 2024 m

Fonden for gkologisk landbrug

MADFAGLIGT KOKKENTRAF, Nimb Roturntglen i Tivoli

Kl. 09.30 Indtjekning og morgensnack

KI. 10.00 Velkommen til Madfagligt Kekkentraef 2024
v/ Seniorkonsulent, Christian Vejlund, Landbrug & Fgdevarer og @kokonsulenten, Gitte Breum.

KI. @kologisk Fremtidsvaerksted for @KO-mestre

Vi har taget temperaturen pa gkologien anno 2024, sammen med et szerligt udvalg af landets
storste @KO-mestre. Her far du deres bedste bud pa, hvorfor gkologien stadig er vigtig at
holde fast i, i en tid hvor andre store dagsordner Ieber med opmaerksomheden.

v/ @kokonsulenten, Gitte Breum.

Smutveje til baeredygtige kantiner

Odense Kommune har med projekt ‘Vende pa en tallerken’ lanceret en ambitigs indsats,

hvor indkgbsanalyser, kompetenceudvikling, kloge indkgb og leekre gkologiske maltider har

styrket baeredygtigheden, og forvandlet maden kantinerne opererer pa. Leder af CAFEerne Hannah
Tinggaard Nielsen og Kulinarisk ivaerksaetter Mads Frank Herskind, Odense Kommune, deler
resultater fra den gkologiske rejse.

Pause og forfriskninger

@-SG: @kologien som pejlemaerke for baeredygtig udvikling

Pa dette oplaeg deler Line Rise sin erfaring med gkologisk omlaegning, ogsa uden for Danmark, og
behovet for at ggre gkologien til en central del af fremtidens holistiske baeredygtighedsregnskaber.
v/ Fedevarepolitisk direktgr, Line Rise Nielsen, Changing Food.

Frokost

@ko-excel: Nar indkgbsaftaler driver gkologien og klimaindsatser

Hvordan kan indkgbsaftaler fremme baeredygtighed, og hvorfor er der stadig behov for udvikling?
Her hvordan fedevareindkgb kan planlaegges klogt og klimavenligt i en stor kommune, s& gkonomi,
baeredygtighed og social ansvarlighed balanceres.

v/ Udbud og kontraktchef, Cecilie Schwartz Fgrby, Odense Kommune.

@1 -hvad skal vi med kunstig intelligens?

Teknologiske nybrud har pa fa ar forandret mange aspekter af vores liv. Men kan kunstig
intelligens reelt hjaelpe offentlige kakkener med deres arbejde med gkologi, klima og
baeredygtighed? v/ CEO, Jon Henningsen.

Pause

Dkologi pa sygegangen
| en samtale mellem Helle Steen Petersen og Gitte Breum udfoldes gkologien som metode til at
fremme baeredygtighed og klimaindsatser i Region Hovedstaden. Her far du viden om de
faldgruber man skal undga, og de bedste rad til arbejdet med gkologien pa alle niveauer.

v/ Kgkkenchef, Helle Steen Petersen, Nordsjeellands Hospital og @kokonsulenten, Gitte Breum.
Kokkenprisen 2024 - karing af vinder

Chef for Marked & Ernaering, Mette Gammicchia, Landbrug & Fadevarer, overraekker
Kakkenprisen 2024 til arets vinder.

Bobler, TILLYKKE til vinderen og netvaerk

Tak for i dag
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