Sostrene Grene vinder Kantineprisen 2026

Der var bade spanding og stolthed i salen, da arets Kantinepris blev overrakt pa Fedevaredagen pa Hindsgavl
Slot. Efter en teet konkurrence med nogle af landets staerkeste kantineteams kunne kokkenchef Lars Jensen og
holdet fra Sestrene Grene, Kantinen i Taghaven, treede frem som arets vindere.

Kantineprisen hylder de madprofessionelle og gastronomiske talenter, der hver dag arbejder for at skabe gode maltider i
landets kantiner. | 2026 har juryen haft et saerligt blik pa gkologi og baeredygtighed, gastronomisk handvaerk og brugen af
saesonens ravarer. Hos Sgstrene Grene, Kantinen i Taghaven, blev juryen seerligt imponeret over kekkenets
gastronomiske niveau og evnen til at omseette ambitionerne til gode madoplevelser i en travl kantinehverdag

-Kantineprisen 2026 blev vundet i et ualmindeligt steerkt felt. Hos vinderen oplevede dommerne et staerkt gastronomisk
fundament, sikker hdnd og en imponerende evne til at kombinere smag og meget tilfredse gaester. Det hgje niveau gar
igen fra den daglige frokost til cook-off’en, hvor hver rédvare havde sin plads, og retterne bade var ambitiose, smukke
men steerkt forankret i kantinens hverdags virkelighed. Det er netop den kombination, der g@r Sastrene Grene til en
veerdig vinder af Kantineprisen 2026, siger Anders Nicolajsen, chef for Foodservice & Gastronomi ved Landbrug &
Fadevarer og prisansvarlig for Kantineprisen.

Arets vinder Lars Jensen, Kekkenchef ved Sostrene Grene - Kantinen i Taghaven, udtaler:

-Far man star med trofaeet i handen, har man ikke turde habe pa sejren! Prisen viser at vi ger det rigtig godt til daglig —
man spiser bedre og grennere og mere beeredygtigt i dag, end man har gjort for hen — det er en keempe anerkendelse af
vores arbejde og det vi gar hver eneste dag, siger Lars Jensen, kgkkenchef for Sgstrene Grenes kantine i Taghaven.

Sastrene Grene imponerede allerede juryen ved Kantineprisens cook off konkurrence pa Madens Folkemgde den 21.
maj i Nykebing Falster, hvor Lars Jensen og teamet ogsa lgb med sejren. Her dystede de tre nominerede kantiner om at
skabe den bedste ret med udgangspunkt i et ravarekit fra Dansk Cater.

Holdene skulle skabe en ret med minimum fire planteravarer, ét mejeriprodukt og én type kad, hvor cirka 70-80 procent
af retten skulle besta af grent og 20-30 procent af animalske ingredienser. Cook off'en var sammen med juryens
uanmeldte besgg i de nominerede kantiner en del af konkurrencen og indgik i juryens samlede vurdering af arets vinder.

For Sgstrene Grene blev det dermed til en dobbeltsejr, da holdet fgrst vandt cook off'en i maj og nu kan lgfte
Kantineprisen 2026.

En konkurrence med faglighed og fremtid i fokus

Kantineprisen er sat i verden for at hylde de madprofessionelle og gastronomiske stortalenter, som arbejder i Danmarks
kantiner. Prisen seetter fokus pa den faglighed og kreativitet, der hver dag er med til at skabe gode maltider for tusindvis
af danskere.

1 2026 har juryen blandt andet set efter kantiner, der kan dokumentere, at de er tildelt eller har ansggt om Det Dkologiske
Spisemeerke, arbejder med baeredygtige, gkologiske og lokalproducerede ravarer, taenker kreativt i kakkenet og saetter
en zre i at give geesterne en god madoplevelse.

De nominerede kantiner har undervejs i konkurrencen bade faet besgg af juryen i deres egen kantine og dystet i cook-
off'en pa Madens Folkemade. Det samlede forlgb har dannet grundlag for juryens vurdering af, hvem der skulle modtage
Kantineprisen 2026.
Arets nominerede til Kantineprisen 2026:

e Aamanns Kgkken — Kantinen pa Refshalegen

e NDI Group A/S — Kantinen i Brgrup

e Sogstrene Grene — Kantinen i Taghaven



Find alt pressemateriale pa www.kantineprisen.dk.

Kantineprisen 2026 er finansieret af Fonden for @kologisk Landbrug.
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