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VILLA COPENHAGEN x BJARKE JEPPESEN

1. SERVERING
Hokkaido greeskar & citron-timian mousse.
Grgnkal, greeskar, belugalinser, kerner, purlegg &
hyldeblomstsauce.

2. SERVERING
Ristede Red Chantenay gulergdder & hestebgnner.
Syltede umodne solbeer, fennikelstilke, fermenteret
gulerod, chili & estragonsauce.

TILBEHOR
Rgdbede spread.
spaede- & syrlige salater, vendt med
sennepsvinaigrette.
Cassoulet af seesonens rod- og beelgfrugter.
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