
Omlægningstjek



Dette omlægningstjek er til: 

Institutionens navn:

Kontaktperson:

Telefonnummer:

E-mail: 

Dette omlægningstjek er udarbejdet af:

Konsulentens navn:

Firmanavn:

Måned/
År



Emne Potentiale Kommentarer

Økologisk omlægningstjek 

1. Menuplan

2. Kostpolitik

1. Portionsstørrelse 

2. Tallerkenmodel 

3. Buffet/tallerken

4. Drikkevarer 

5. Beskriv konceptet

6. Mærkninger 

7. Sammenhæng mellem koncept og 

kundegrundlag

Koncept

1

Udfyld her

Udfyld her



Emne Potentiale Kommentarer

Økologisk omlægningstjek 

1. Økologiprocent

2. Statistik over indkøbte fødevarer

3. Oversigt over leverandører

4. Brug af halv-og helfabrikata/grad af 

egenproduktion

5. Generel brug af sæsonens råvarer

6. Brug af sæsonmarkører

7. Brug af fisk og billige kødudskæringer

Råvarer

2

Udfyld her



Emne Potentiale Kommentarer

Økologisk omlægningstjek 

INDRETNING:

1. Opbevaringsplads

2. Maskiner og redskaber

3. Køkkenflow

KØKKENORGANISERING

1. Medarbejdertilfredshed

2. Arbejdsmiljø

3. Kompetencer 

4. Sammensætning af faggrupper

5. Personalegennemstrømning

6. Antal fuldtid og deltid 

ØKONOMI

1. Fødevarebudget/pr. person pr. dag

2. Indkøbsaftale

3. Beregnes fødevareprisen på den 

enkelte ret?

Indretning, 
Køkkenorganisering, Økonomi 

3

Udfyld her

Udfyld her

Udfyld her



Emne Potentiale Kommentarer

Økologisk omlægningstjek 

MADSPILD

1. Er der tidligere arbejdet målrettet 

med madspild?

2. Tallerkenspild

3. Køkkenspild

OVERORDNET OPSUMMERING

Madspild & opsummering

4

Udfyld her

Udfyld her



Materialet er udarbejdet i 2017 i et sammenarbejde mellem Københavns 

Madhus og Landbrug Fødevarer.

Projektet er finansieret af Fonden for Økologisk Landbrug


